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MICHELET TRAITEUR

Organisateur d’événements

46, rue Pierre Curie

78370 PLAISIR

Tel : 01 30 55 50 09

06 20 60 82 61
 Fax : 01 30 55 47 75
Organisation complète de vos  réceptions

Traiteurs, serveurs, linges, vaisselles


Location salles et châteaux
Animation, sonorisation, éclairage

Spectacles, soirées dansantes

Reportages photo et vidéos, etc
Prestations Traiteur  2011-2012
De part la diversité et l’expérience acquise par son personnel de cuisine, Mr Michelet et son équipe sont à même de vous apporter une cuisine gastronomique traditionnelle, ou une cuisine aux saveurs 
exotiques et orientales.
Fort d’une expérience d’une dizaine d’années, nous saurons par notre professionnalisme mettre tout en œuvre pour que votre réception reste une journée inoubliable.

Nos prestations vous sont proposées :
Avec ou sans personnel de service

Avec ou sans vaisselle et nappage
 Tous nos prix sont basés sur une participation de 10 personnes minimum, comprenant les frais de transport dans un rayon de 50 kms et restent indicatifs, nous vous conseillons de faire appel à notre service commercial afin de vous élaborer un devis personnalisé.

Nous proposons également des Chefs à domicile et des repas à emporter, nous consulter.

Nous disposons également de Salons de réception  d’une capacité d’accueil de 10 à 600 personnes situés à Plaisir (78).

Nous pouvons vous proposer de nombreux autres sites de caractères
(Nous consulter).
Cocktail Tradition
Assortiments de Canapés Lunch

Chiffonnade de Jambon aux Pruneaux, Œuf de Truites sur Caviar de Carottes, Bloc de Foie Gras et Figue, Magret de Canard et Mandarine,

Rouget sur Confit de Tomate ……..

Nos Grosses Pièces Décoratives 

 Le Cygne ou Tortue Surprise Crocodile St Jacques et Crabe Brioché

Assortiments de Coussinets de Pains de Mie Garnie aux Fromages de Chèvre, Tomates Rissolées, Thon et Anchois et Jambon de Pays …….

Noix de St Jacques et Corail ou Saveur de l’Ecailler Farcies  (servie chaud)

( praires ,minis st jacques, moules etc……) 

Minis Briochins d’Escargots ou Minis Croustillants d’Escargots en Feuille de Brick 

Les Petits Fours Sucrés

Fondant aromatisé à la Pistache, Barquette Pralinée, Eclair au Chocolat,

Opéra et Tartelette Gourmande…….

Prix pour  8 pièces au choix
            10.97 € ttc par personne hors boissons







   10.40 € ht

Prix pour 10 pièces au choix
            13.72 € ttc par personne hors boissons

 (Autres quantités, nous consulter)      13.00 € ht
Cocktail Prestige 

Pirogues Surprise 

(Servies sur Support en Bois et Feuilles de Bananier)

Noix de St Jacques et Brunoise de Légumes

Tartare de Saumon et Sésame

Ricotta Tomate Confite

Tartare de Colin d’Alaska Coco

Assortiment de Verrines aux Jeunes Pousses de Betteraves et Afalfa 

selon saison 

Guacamole, Tomate Marinée et Crabe

Saumon, Crème de Concombre aux Herbes et Saumon Fumé

Crumble, Crème de Petits Pois et Courgettes 

Fromage de Chèvre Gaspacho)

Les Mises en Bouches Froides

(Servies sur Support en Bois Exotique)

Poulet à la Marocaine sur Chutney Mangue

Emincé de Bœuf aux Cèpes sur Chutney de Figues

Crevette à la Thaïlandaise

Les Canapés Excellence 

Assortiment de canapés

Les minis Marins (pièces Chaudes)

Saveurs de l’écailler Farcies (Moules, Praires, Mini St Jacques )

Les Sucrés

Déclinaison de Verrines aux Saveurs Sucrées, Macarons

Et Mignardises

Prix pour    8 pièces au choix
            14.96 € ttc par personne hors boissons







   14.18 € ht

Prix pour  10 pièces au choix
            18.69 € ttc par personne hors boissons

 (Autres quantités, nous consulter)      17.72 € ht
      Cocktail Dinatoire

            (Mange debout)

Coffret Convivialité

Assortiments de Canapés

Mini Sandwichs sur Pain Nordique

Navettes Surprises

Mini Brochettes Saumon Aneth et Concombre

Crevettes et Paprika

Nos Grosses Pièces Décoratives 

 Le Cygne ou Tortue Surprise Crocodile St Jacques et Crabe Brioché

Assortiments de Coussinets de Pains de Mie Garnie aux Fromages de Chèvre, Tomates Rissolées, Thon et Anchois et Jambon de Pays …….

Pic Apéro Champêtre froides 

Brochette  de Pastrami, Mozzarella à la Noisette Papaye

Canard Fumé Mozzarella aux Pains d’Epices et Cranberries

Coppa Mozzarella à la Ciboulette et Raisin Blanc

Bresaola Mozzarella aux Noix et Mangue

Mise en Bouches sur Coupelles 

Carpaccio de Bœuf au parmesan 

Mise en Bouches sur Coupelle 

Parmentière de Cabillaud et sa Crème Fromagère

Salade Crétoise

Duo de Tartares Saumon et Noix de St Jacques

Saveurs Gourmandes 

Assortiments de Petits Fours Sucrés 

Verrines de Douceurs  

Prix pour   20 pièces au choix
            34.90 € ttc par personne hors boissons








    33.08 € ht
Stand Thématique 

(Cuisiné devant le client)

Saveur du Terroir Animation Culinaire 

Dégustation de Foie Gras  sur Pains Spéciaux

Foie Gras Poêlé Minute  sur Plancha et Barbe à Papa au Foie Gras

Foie Gras Traditionnel Mi Cuit en Terrine 

Accompagnés de Confiture d’Oignons, Figues et Gingembres

Saveur Océane Animation Culinaire (découpés devant le client) 

Saumons Fumés à Chaud à l’Anis et Sésame ou au Sel de Betteraves

ou Thon au Sésame Noir et Blanc

Cuisson à la Plancha 

St Jacques à la Citronnelle 

Pépite de Saumon   

 Cocktail Orientale

Poulet à la Marocaine sur Chutney Mangue 

Emincé de Bœuf sur Chutney de Figue 

Mini farcis de l’Oued servis chauds 

Fleur des Caraïbes 

Aumônières  créoles  
Boudins noirs et Blancs aux Fruits sur Pic Cocktail 

Salade de « Chatroux  kreol’ »(petits poulpes)

 Cuillères Crevettes Coco 

Crabe en Coquille Farcis Crevettes Créoles 

Saveurs Asiatique 

Yakitoris Cuit à la plancha 
Nems, Samoussa
Gambas 
Salade de Crevette Thaï 

(Sauce Kikoman /Wasabi/ Soja)

Saveurs Sucrées

Fontaine à Chocolat et Arbre de brochettes Fruits et Bonbons

Assortiment de Verrines Sucrées

 Macarons Gourmands 

Petits Fours Sucrés 

Stand Italien servi en coupelles 

Jambon de Parme et Gressin en Involtini 

Wook de Risotto Piémontais 

Salade Sicilienne 

Anti Pasti

(Pepadows Mini Farcis)

Prix 6.98 € ttc par stand et par personne





    6.62 € ht

Forfait Boissons 
(A Discrétion, prix par personne)                                      
Kir Vin Pétillant (Cassis, Pêche)



      

  
  
5.76 € ttc 












  
4.82 € ht

Planteur maison 






  

  
6.73 € ttc













 
 5.63€ ht

Kir Royal au Crémant





        


  
6.73 € ttc













  
5.63 € ht

Soupe Pétillante au Cointreau



      
       

  
6.73 € ttc 













  
5.63 € ht

Apéritif Traditionnel (Whisky, Ricard, Porto ….)
        


  
7.70 € ttc 













 
 6.44 € ht

Champagne







      


9.62 € ttc 













  
8.04 € ht

Camplat Blancs 1/3








  
7.18 € ttc

Marmandais rouge ½








  
6.00 € ht

Cheverny Blancs 1/3








    
9.57 € ttc
Camplat 1 er cote de Blaye ½






   
8.00 € ht
Sancerre Blancs 1/3








       11.96 € ttc

Lalande Pomerol ½








     10.00 € ht

Forfait jus d’orange, eau minérale, nappage, verrerie


       4.74 € ttc

Matériel de buffet et décoration





                3.96 € ht














Buffet Découverte 

Piémontaise au Jambon ou Volaille


Salade de la Mer

Taboulé Oriental aux Raisins

Marquise de Charcuteries

Terrine de Truites aux Amandes 

( (
Cascade de Viandes Froides 

Roti de Bœuf

Et 

Jambon à l’Os 

 Ou 

Suprême de Volaille en Habit de Saison  

 Ou avec Buffet Plat Chaud

Emince de Volaille Sauce  Forestière

Ou
Minis Jarretons de  Porcelet Caramélisés  Miel et Lavande

Ou
Confit  de Canard  
( (
Roue de brie de Meaux sur Paille

( (
Bavarois aux Fruits Rouges

Entremet Chocolat ou  sélection desserts  de notre carte
- Eau Minérale

- Café  

                    Prix : 35.89 € ttc par personne en buffet Froid




   34.02 € ht

                                     41.87 € ttc par personne avec buffet plat Chaud 





  39.69 € ht
Nos prix comprennent le nappage, la vaisselle, la décoration florale, eau plate et gazeuse en bouteille en verres, et le pain. 
Nous pouvons vous proposer ce buffet en livraison simple, nous consulter.

Forfait personnel de service.






Le tarif sera déterminé en fonction de la durée et du lieu de la prestation, nous consulter.


Buffet Passion Caraïbes 

Salade kreole 

Salade de Chatroux aux Mangues (poulpes)

Terrine de ‘Zabitants’ (Crabe Crevettes)

Gambas à la Sauce Biguine

( (
Jarretons Caramélisé Sucre Cannes  aux Epices Douces

Et
Colombo de Poulet Riz Zambrocale

( (
Pina Colada

Ou 

Bavarois exotique 
Ou

Feuillantine Chocolat

- Eau Minérale

- Café  

Prix : 39.88 € ttc par personne 











  37.80 € ht
Nos prix comprennent le nappage, la vaisselle, la décoration florale, eau plate et gazeuse en bouteille en verres, et le pain. 
Nous pouvons vous proposer ce buffet en livraison simple, nous consulter.

Forfait personnel de service.






Le tarif sera déterminé en fonction de la durée et du lieu de la prestation, nous consulter.

Buffet Prestige 

Salade de Gambas aux Mandarines

Salade Coté Sud 

(Jambon Cru, Pointes d’Asperges Vertes, Pomme de Terre et Parmesan)

Salade West Indies  Sauce Citron Vert

(Blé, Poulet, Ananas, Raisins, Noix de Coco)

Foie Gras  de Canard

Et

Cascade de Poissons Fumés

Ou

Saumon Farci Façon Bellevue

( (
Viandes Froides 
Carré de Veau au Romarin et Figue

Et 

Mignon de Porc au Caramel

Ou

Magret de Canard Roti au Miel

Ou Avec Plat Chaud Servi à l’Assiette

Poirine de Pintade Farcis aux Morilles et Jus de Truffes
Ou
Fricassé de Filet de Caille Mi-Figue Mi-Raisin
Ou
Souris d’Agneau Confite à la Fleurs de Thym

( (
Méli-mélo de Salade, Plateaux de Fromages Affinés

( (
Pièce Montée Personnalisée Deux Choux par Personne

Sélection de Deux Desserts Parmi notre Carte 

Corbeille de Fruits

- Eau Minérale

- Café et Financiers 

       




      Prix : 44.87 € ttc par personne en buffet Froid






       42.53 € ht

                    



       54.84 € ttc par personne avec plat Chaud 







       51.98 € ht

Nos prix comprennent le nappage, la vaisselle, la décoration florale, eau plate et gazeuse en bouteille en verres, et le pain. 
Forfait personnel de service.






Le tarif sera déterminé en fonction de la durée et du lieu de la prestation, nous consulter.

Menu Oriental servi à l’assiette

(Viande Certifiée Hallal)

Cocktail d’Accueil et Mignardises

Harira ou Chorba

Ou

Salade à l’Orientale

Ou

Salade Maghrébine Mezzets (+2 €)

Ou

Briouates au Saumon Fumé

Chèvre Frais aux Herbes

( (
Pastilla au Poulet Fermier

Ou

Pastilla aux Fruits de Mer (+ 2 €)

Ou

Tajine d’agneau aux Pruneaux et Amandes

Ou

Tajine de Veau aux Poires et Abricots Caramélisés

Ou

Tajine de Poulet Fermier aux Olives et Citrons Confits

Ou

Agneau de Lait Méchoui (+4€)

Ou

Couscous Royale et ses Légumes

( (
Assortiment de Pâtisserie

Mhancha

Cascade de Fruits

Pièce Montée Personnalisée

- Soda, Coca
- Eau Minérale

- Café, Thé








Prix : 44.87 € ttc par personne










  42.53 € ht
Nos prix comprennent le nappage, la vaisselle, la décoration florale, eau plate et gazeuse en bouteille en verres, et le pain. 
Forfait personnel de service.






Le tarif sera déterminé en fonction de la durée et du lieu de la prestation, nous consulter.

Menu Gourmet

(Anniversaire, baptême, communion, Association….)

Kir Royal et Amuses-Bouches (3 pièces)

( (
Tartare au Deux Saumons
Ou
Tatin  de Pommes Caramélisés  et Foie Gras sur Lit de Jeunes Pousses
Ou
 Gratinée de St Jacques et Ecrevisses au Chablis

( (
Dos de Saumon aux Epices Douces
Ou
Crumble de Canard Crémeux aux Légumes d’Antan 
Ou
Suprême de Volaille à la Crème de Morilles 
Ou
Râble de Lapin aux Deux Moutardes 

Nos Garnitures 

Gratin de Pommes à la Sarladaise

Ou Croquant de Pommes de terre à la Tomme

Flan de Légumes selon saison
( (
Salade, Fromage
( (
Régent Chocolat
Crème Brulée aux Fruits Rouges 

Entremet Exotique Chocoblanc

- Eau Minérale

- Café  








Prix :
36.89 € ttc par personne




34.97 € ht
Nos prix comprennent le nappage, la vaisselle, la décoration florale, eau plate et gazeuse en bouteille en verres, et le pain. 
Forfait personnel de service.






Le tarif sera déterminé en fonction de la durée et du lieu de la prestation, nous consulter.

Menu Tradition

Salade Gourmande

Ou

Tartare de st Pierre et  de St-Jacques, Vinaigrette au Combawa 

Ou
Salade de Gambas aux Agrumes 
( (
Dos de Mahé- Mahé (dorade coryphène) au Lait de Coco 

Ou
Origami de Cabillaud St-Jacques et Ecrevisse Sauce Porto

Ou
Maestro de Saumon  et Asperges Vertes  Sauce Safranée

( (
Sorbet calvados

( (
Poirine de Pintade Farcis aux Morilles et Jus de Truffes
Ou
Fricassé de Filet de Caille Mi-Figue Mi-Raisin
Ou
Souris d’Agneau Confite à la Fleurs de Thym
Nos garnitures 

Gratin de Pommes à la Sarladaise

Ou Croquant de Pommes de Terre à la tomme

Croquant de Vitelottes aux Noisettes 

Flan de Légumes  ou Kouglofs Printaniers selon saison

Déclinaison de 3 purées (vitelotte, Panais, Topinambours) +1€/pers 
( (
Duo de nos Provinces sur son Lit de Verdures, Pain aux Noix
( (
Pièce Montée Personnalisée 2 Choux par personne
Sélection de Deux Desserts Parmi notre Carte 

- Eau minérale

- Café et Financiers 





Prix : Une entrée       46.86 €  ttc par personne



         44.42 € ht

          Deux entrées   52.84 € ttc par personne








50.09 € ht

Nos prix comprennent le nappage, la vaisselle, la décoration florale, eau plate et gazeuse en bouteille en verres, et le pain. 
Forfait personnel de service.






Le tarif sera déterminé en fonction de la durée et du lieu de la prestation, nous consulter.






Menu Dégustation

Assiette Marine à la Scandinave

Ou 

Salade de Rouget aux Ecrevisses et Agrumes 

Ou

 Mi cuit de Foie Gras de Canard, Chutney Figues et Oignons  

( (
Dos de Bar Roti en Croute de Sésame et son risotto  

Ou

Maestro de Sole Tropicale et St-Jacques Sauce Normande

( (
Sorbet Williamine 

( (
Magret de Canard aux griottines 

Ou

Carre d’Agneau à la Française et Jus au Romarin

Ou

Grenadin de Veau aux Girolles Sauce Morilles

Nos garnitures 

Gratin de Pommes à la Sarladaise

Ou Croquant de Pommes de Terre à la tomme

Croquant de Vitelottes aux Noisettes 

Flan de Légumes  ou Kouglofs Printaniers selon saison

Déclinaison de 3 purées (vitelotte, Panais, Topinambours) +1€/pers
( (
Brochette de Nos Régions sur Lit de Verdure, Pain aux Noix

Ou

Chaud Froid de Camembert

( (
Pièce Montée Personnalisée 2 Choux par personne 
Sélection de Deux Desserts Parmi notre Carte 

Corbeille de Fruits

- Eau Minérale

- Café et Financiers






Prix : Une entrée       53.84 € ttc par personne




51.03 € ht

          Deux entrées   61.81 € ttc par personne
                                   58.59 € ht
Nos prix comprennent le nappage, la vaisselle, la décoration florale, eau plate et gazeuse en bouteille en verres, et le pain. 
Forfait personnel de service.






Le tarif sera déterminé en fonction de la durée et du lieu de la prestation, nous consulter.

Menu Prestige

Déclinaison de Foie Gras Poêlé 

Et Foie Gras Mi-Cuit

Ou

Tartare Impérial de Saumon et St-Jacques aux Herbes Fraîches
 et sa Brochette Baltique 

Vinaigrette au Combawa

( (
Tronçon de Turbot Roti au Jus de Viande 

Ou

Homard Entier à la Vanille sur son Cristal de Légumes 

Ou

Roulade de Sole en Mousseline de Courgettes et sa Langoustine

( (
Sorbet à la Violette et Gin

( (
Filet de Bœuf sur Soubise de Pomme de Terre et Girolles
Ou

Mignon de Veau aux Ecrevisses

Ou
Filet de Bœuf Wellington Sauce Foie Gras

Nos garnitures 

Gratin de Pommes à la Sarladaise

Ou Croquant de Pommes de Terre à la tomme

Croquant de Vitelottes aux Noisettes 

Flan de Légumes  ou Kouglofs Printaniers selon saison

Déclinaison de 3 purées (vitelotte, Panais, Topinambours) +1€/pers
( (
Comté Affiné sur Pain Poilane  et sa Confiture de Cerises Noires
Ou

Brochette de nos Régions

( (
Pièce Montée Personnalisée 2 Choux par personne
Sélection de Deux Desserts Parmi notre Carte 

Corbeille de fruits

- Eau minérale

- Café et Mignardises
             Prix : Une entrée       68.80 € ttc par personne






 65.21 € ht

                           Deux entrées    76.77 € ttc par personne











 72.77 € ht
Nos prix comprennent le nappage, la vaisselle,  ainsi que les boissons et la décoration florale.
Nos prix comprennent le nappage, la vaisselle, la décoration florale, eau plate et gazeuse en bouteille en verres, et le pain. 
Carte des desserts

Framboisier







Fraisier









Foret Noire








Entremet :

Fruits Rouges Crème Brulée

Pomme Caramel Salé

Pistache Fruits Rouges

Chocolat Cœur Crème Brulée

Exotique aux Chocolats Blancs

Régent Craquant Chocolat





Soirée à thème à partir de 15.95 € ttc la part (15.12 € ht)
Paella

Couscous

Choucroute

Tagines 

Potée

Colombo

Chili con carne

Etc.

Menu Enfant

Assiette fraîcheur

Ou

Club sandwich

( (
Suprême de volaille à la Crème, Garniture

OU

Hamburgers Américains

( (
Kiri et Babybel

( (
Eclair au Chocolat

- Jus d’Orange, Coca, Eau minérale





       Prix : 

14.96 € ttc  par enfant



14.18 € ht

            Ou 10.97 € en plat unique
          10.40 € ht

Buffet à emporter ou lendemain de Fête

Salades Composées

(Piémontaise, Taboulé)

Viandes Froides 

(Porc et Bœuf)

Roue de Brie

Tartes aux Pommes

Prix :
14.24 € ttc  par personne




 12,76 € ht

Brunch à emporter ou lendemain de Fête 

Salades Composées

(Piémontaise, Taboulé, Coleslaw)

Assortiment de Charcuteries

Viandes Froides 

(Porc et Bœuf)

Roue de Brie

Tartes Variées

Prix :
15.95  € ttc par personne
                           15.12 € ht
Formule BBQ 

Salades Composées et Pomme de terre à la Braise

Formule BBQ

Travers de Porcs Sauce BBQ

Brochette de Poulet Basilic et Courgettes

Tranche de Bœuf Marinée Sauce Tandoori

Roue de Brie

Tarte Multi fruits

- Rosé

- Coteaux du Marmandais

- Eau Minérale

- Café  

Prix : 35,40 € ttc par personne
                    33.55 € ht
Nos prix comprennent le nappage, la vaisselle, la décoration florale, eau plate et gazeuse en bouteille en verres, et le pain. 
Forfait personnel de service.






Le tarif sera déterminé en fonction de la durée et du lieu de la prestation, nous consulter.
Services complémentaires :


- Location de table ronde (8 personnes)




- Table de Buffet (4 mètres)







- Chaise





 


- Animation, sonorisation avec DJ :
 
      


- Eclairage tour de salle



        


- Chapiteau avec parquet et éclairage


        


- Chanteuse Gospel


- Chanteur (se) de variétés


- Orchestres, spectacles divers


- Tsiganes (vin d’honneur, tour de table)


- Magiciens


- Caricaturistes


- Location de voiture de collection pour cortège, Calèche avec chevaux


- Décorations florales 


- Reportages photo et vidéo


- Baby Sitter


- Etc.


Nous disposons de salles de réception situées à Plaisir (78) de 30 m2 à 800 m2, équipées de tables et de chaises, visite sur rendez vous.

Modalité de paiement :

· 10 % à la réservation

· 70 % de la somme 15 jours avant la prestation

· Solde de 20 % le jour même en fin de prestation

Nous sommes à votre disposition pour convenir d’un rendez-vous afin de visiter nos laboratoires ainsi que notre show room.
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